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“LE GAGGIOLE”
CHIANTI
Denominazione di
Origine Controllata e
Garantita

La Cantina Fassati ¢ nata nel
1913 con la produzione di
Chianti ed ¢ stato questo il
primo vino a decretarne il
successo. Oggi il Chianti “Le
Gaggiole”, pur lasciando al
Vino Nobile di
Montepulciano la palma di
vino leader dell’azienda, non
dimentica le proprie origini e
Fassati continua a produrlo
con lobiettivo di abbinare la
Denominazione italiana
storicamente pill famosa nel
mondo, con l'inconfondibile
terroir di Montepulciano

ABBINAMENTI

Una bottiglia di Chianti non
si sceglie in base
all’'abbinamento , ma perché
si vuole gustare un pezzo di
Toscana

BEVIBILITA’
Da consumare entro 2-3 anni
dalla vendemmia

UVAGGIO

Sangiovese in massima parte
con piccole percentuali di
Ciliegiolo e Merlot

AFFINAMENTO
Affinato prevalentemente in
acciaio con un lieve passaggio
in legno per dargli un po’ di
complessita
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“LE GAGGIOLE”
CHIANTI

(A controlled and
guaranteed appellation)

The Fassati cellars were
founded in 1913 to produce
Chianti, and this was the wine
with which it achieved success.
Today the “Le Gaggiole”
Chianti, though it allows Vino
Nobile di Montepulciano to
assume leadership in the house
line, does not forget the firm’s
origins, and Fassati continues
to produce it with the objective
of tying the historically most
famous Italian appellation to
the unmistakable territory of
Montepulciano

WITH FOOD

A bottle of Chianti is not
chosen for its match with food,
but rather to taste a piece of
Tuscany

LONGEVITY
To drink within two or three
years after the vintage

BLEND
Principally Sangiovese with

small percentages of Ciliegiolo
and Merlot

AGING

Principally in stainless steel
tanks along with a brief period
in oak to add a bit of
complexity
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Via di Graccianello, 3/a
Fraz. Gracciano, 53045 Montepulciano (SI) Italy
+39 0578 708708
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